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Herbstgenuss im Bergblick Hotel & Spa
Exklusives Hideaway für Genießer im Tannheimer Tal
Wenn sich das Tannheimer Tal in warme Gold- und Rottöne hüllt, bietet das Bergblick Hotel & Spa***** den perfekten Rückzugsort für alle, die Ruhe, Natur und kulinarischen Hochgenuss in stilvoller Atmosphäre suchen. In einzigartiger Alleinlage, umgeben von herbstlich gefärbten Wäldern und majestätischen Bergen, entfaltet sich hier ein ganz besonderer Ort zum Innehalten und Auftanken.
Die hohe Kunst des Genießens
Das Bergblick Hotel & Spa***** zählt zu den feinsten Gourmet-Adressen des Alpenraums – ein Ort, an dem Kulinarik zur Kultur und jeder Teller zur Bühne für echten Geschmack wird. Im Gourmetrestaurant, ausgezeichnet mit 3 Hauben von Gault&Millau, erwartet Feinschmecker ein kulinarisches Erlebnis, das weit über das Gewöhnliche hinausgeht.
Inspiriert von der Überzeugung, dass die Natur eine der reichsten Speisekammern der Alpen ist, kreiert das Küchenteam raffinierte Gerichte, die tief in der Region verwurzelt sind – mit Zutaten, die aus der Umgebung stammen und den höchsten Qualitätsansprüchen genügen. Tradition, Naturverbundenheit und zeitgemäße Kochkunst verschmelzen dabei zu einer ehrlichen, klaren Aromatik, die auf dem Teller zur Vollendung findet.
Das kulinarische Verwöhnangebot entführt täglich aufs Neue in die Geschmackswelt der Jahreszeiten – mit raffiniert komponierten Menüs, inspiriert von der Fülle der Natur, harmonisch abgestimmt und mit Liebe zum Detail zubereitet. Ausgewählte Weine aus dem hauseigenen Weinkeller begleiten jede Kreation harmonisch und machen die Herbstabende zu einem Fest für die Sinne.
In der Weite der Berge zur Ruhe kommen
Das Laub raschelt unter den Wanderschuhen, die klare Bergluft lässt tief durchatmen – das Tannheimer Tal entfaltet seine herbstliche Schönheit. Über 300 Kilometer gut gepflegte Wanderwege laden ein, durch leuchtende Wälder zu streifen, sonnige Almen zu entdecken und auf stillen Pfaden zu beeindruckenden Gipfeln aufzusteigen.
Golfer erwartet auf dem 18-Loch-Golfplatz in Lechbruck ein herrlicher Panoramablick auf die Alpen. Der Platz ist in etwa 45 Minuten vom Hotel erreichbar – Gäste profitieren zudem von 20 % Greenfee-Ermäßigung.
Auch auf zwei Rädern lässt sich das Tal intensiv erleben: Rennradfahrer schwärmen von spektakulären Strecken, Mountainbiker genießen 150 abwechslungsreiche Kilometer – von gemütlich bis herausfordernd. Wer möchte, leiht sich direkt im Hotel ein hochwertiges E-Bike oder Mountainbike.
Bequem und naturnah zugleich: Der kostenlose Wanderbus hält nur wenige Schritte entfernt, und mit dem Ticket „Sommerbergbahnen inklusive“ schweben Bergliebhaber einmal täglich kostenfrei in luftige Höhen.
Wohlfühlmomente im Bergblick SPA
Nach aktiven Stunden draußen bietet das exklusive Bergblick SPA wohltuende Erholung für Körper und Geist. Der elegante In- und Outdoor-Panorama-Pool, mehrere Saunen – darunter eine moderne Biosauna – sowie hochwertige Anwendungen mit Naturkosmetik von Team DR. JOSEPH schaffen einen Rückzugsort der besonderen Art. In stilvollen Ruheräumen mit Wasserbetten oder auf den Liegen im Garten lässt sich die Zeit vergessen, während das goldene Licht des Herbstes auf die Landschaft fällt.
VerwöhnZeit (bis 30.11.25)
Leistungen: 5 Nächte inkl. kulinarischem Verwöhn-Arrangement, Bergblick-SPA, 1 klassische Gesichtsbehandlung oder 1 Ganzkörpermassage 50 Min.– Preis für 2 Pers.: ab 2.350 Euro
GourmetZeit (bis 28.11.25, 05.–19.12.25)
Leistungen: 2 Nächte Anreise Mi. oder Do., 2 x reichhaltiges Frühstücksbuffet, 2 x Nachmittagsjause, 1 x 4-Gänge-Abendmenü im Hotelrestaurant, 1 x exklusives 7-Gänge-Gourmet-Abendmenü im Gourmetrestaurant Elysium, Bergblick-SPA – Preis für 2 Pers.: ab 1.110 Euro
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