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Drievoudig succes voor Panorama Royal

Vier koksmutsen van Gault&Millau, een MICHELIN-ster en de eerste plaats onder de wellnesshotels van Oostenrijk: het vijfsterrenhotel in Bad Häring viert drie bijzondere onderscheidingen.
Drie onderscheidingen die gastronomie en ontspanning op bijzondere wijze samenbrengen: Panorama Royal in Bad Häring in Tirol heeft alle reden om feest te vieren. Het gastronomische restaurant Atelier Freund-Schafft, onder leiding van chef-kok Markus Freund, werd bekroond met vier koksmutsen van Gault&Millau en mag zich volgens het hotel voor het eerst verheugen op een MICHELIN-ster. Tegelijkertijd behaalt het vijfsterrenhotel in de verkiezing ‘Die besten Hotels Österreichs 2026’ van Connoisseur Circle opnieuw de eerste plaats in de categorie wellnesshotels. Daarmee krijgen zowel de culinaire ontwikkeling als het holistische wellnessconcept van het hotel bijzondere erkenning.

Vakmanschap, creativiteit en oog voor detail

Een avond die volledig in het teken staat van culinair genieten: in Atelier Freund-Schafft nemen gasten de tijd om verfijnde smaaknuances, verrassende combinaties en het plezier van samen tafelen te ontdekken. De keuken kenmerkt zich door nauwkeurig vakmanschap en een harmonieus samenspel van verschillende aroma’s en texturen. Elke gang nodigt uit om vertrouwde ingrediënten op een nieuwe manier te ervaren en zich te laten verrassen door ongebruikelijke combinaties. Voor de zoete afsluiting zorgt patissière Andrea Weidenauer, die met haar eigen signatuur een bijzondere toets aan het menu geeft.

Het intieme gastronomische restaurant verwelkomt zowel hotelgasten als gasten van buitenaf. Daarmee is Atelier Freund-Schafft ook voor fijnproevers uit de regio en bezoekers die een culinair uitstapje willen maken een aantrekkelijke bestemming voor bijzondere gelegenheden of een avond die helemaal in het teken staat van genieten.

Een succes dankzij de inzet van velen

Voor Peter Mayer en het hele team van Panorama Royal vormen de onderscheidingen een bijzondere erkenning voor hun gezamenlijke inzet. Ze bekronen niet alleen de creativiteit en het vakmanschap in de keuken, maar ook de betrokkenheid van alle medewerkers die het hotel dagelijks vormgeven. Hartelijkheid, kwaliteitsbewustzijn en het plezier om gasten bijzondere momenten te bezorgen, staan centraal in de filosofie van het hotel. De drie onderscheidingen vormen tegelijkertijd een stimulans om deze weg consequent voort te zetten.

Bekroonde gastronomie en ultieme ontspanning

Wie een restaurantbezoek combineert met een verblijf, vindt in Panorama Royal alle ruimte om ook na het diner volop te blijven genieten. Het uitzicht strekt zich uit over het Inntal en de indrukwekkende Tiroolse bergen. Een wellnesswereld van 7.500 vierkante meter, omgeven door een uitgestrekt parklandschap, biedt volop mogelijkheden om te zwemmen, te genieten van de sauna en volledig tot rust te komen. Het holistische concept ‘Our Way of Healing’ vormt de basis van de filosofie van het vijfsterrenhotel.

Met zijn filosofie ‘Energie, kracht en levensvreugde’ verenigt Panorama Royal bekroonde gastronomie, ontspanning en hartelijke gastvrijheid. De recente onderscheidingen onderstrepen deze ambitie en maken Bad Häring tot een bijzondere bestemming voor iedereen die culinair genieten en welzijn graag met elkaar combineert.
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3.341 tekens

Kosteloze publicatie toegestaan. 

Een bewijsexemplaar wordt op prijs gesteld!
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