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Driedubbele bekroning voor Panorama Royal

Vier koksmutsen van Gault&Millau, een MICHELIN Key en de eerste plaats onder de wellnesshotels van Oostenrijk: het vijfsterrenhotel in Bad Häring viert drie bijzondere onderscheidingen.
Drie onderscheidingen die gastronomie en ontspanning op bijzondere wijze samenbrengen: Panorama Royal in Bad Häring in Tirol heeft meerdere redenen om feest te vieren. Het gastronomische restaurant Atelier Freund-Schafft, onder leiding van chef-kok Markus Freund, is bekroond met vier koksmutsen van Gault&Millau. Volgens een mededeling van het hotel ontving Panorama Royal voor het eerst een MICHELIN Key. Daarnaast staat het vijfsterrenhotel in de ranglijst “Die besten Hotels Österreichs 2026” van Connoisseur Circle opnieuw op de eerste plaats in de categorie wellnesshotels. Daarmee worden zowel de culinaire ontwikkeling als de holistische visie op ontspanning van het hotel erkend.

Vakmanschap, creativiteit en oog voor detail

Een avond die helemaal in het teken staat van culinair genieten: in Atelier Freund-Schafft nemen gasten de tijd voor verfijnde smaaknuances, verrassende combinaties en het plezier van samen eten. De keuken steunt op vakmanschap, precisie en het samenspel van uiteenlopende aroma’s en texturen. De verschillende gangen nodigen uit om vertrouwde ingrediënten opnieuw te ontdekken en kennis te maken met onverwachte smaakcombinaties. Voor de zoete afsluiting tekent patissière Andrea Weidenauer, die met haar creaties een eigen signatuur aan het menu toevoegt.

Het kleinschalige gastronomische restaurant verwelkomt zowel hotelgasten als gasten van buitenaf. Ook gasten uit de regio en dagbezoekers kunnen er terecht voor een bijzondere gelegenheid of een avond culinair genieten.

Een succes waaraan veel mensen bijdragen

Voor Peter Mayer en het hele team van Panorama Royal vormen de onderscheidingen een bijzondere erkenning van hun gezamenlijke werk. Ze bekronen de creativiteit en het vakmanschap in de keuken én de inzet van iedereen die het hotel dagelijks vormgeeft. Hartelijkheid, oog voor kwaliteit en plezier in het creëren van bijzondere momenten voor gasten vormen de basis van de hotelfilosofie. De drie onderscheidingen zijn tegelijk een stimulans om op deze weg verder te gaan.

Culinair genieten en tot rust komen

Wie een restaurantbezoek combineert met een verblijf, vindt in Panorama Royal alle ruimte om ook na het diner te blijven genieten. Het uitzicht reikt over het Inntal tot aan de Tiroler bergen. Een wellnessgedeelte van 7.500 vierkante meter, gelegen in een uitgestrekt park, biedt gelegenheid om te zwemmen, naar de sauna te gaan en te ontspannen. Het holistische concept “Our Way of Healing” vormt de basis voor de visie van het vijfsterrenhotel.

Met zijn filosofie “Energie, kracht en levensvreugde” verbindt Panorama Royal bekroonde gastronomie met ontspanning en hartelijke gastvrijheid. De recente onderscheidingen onderstrepen deze ambitie en maken Bad Häring tot een bijzondere bestemming voor wie gastronomie en welzijn wil combineren.
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Kosteloze publicatie toegestaan. 

Een bewijsexemplaar wordt op prijs gesteld!
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