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Badia Hill – Zo smaakt de lente
Dolomietenbetovering tussen sneeuw en zon
Genesteld in het schilderachtige decor van de Dolomieten nodigt Hotel Badia Hill uit voor een unieke voorjaarsvakantie. Aan de poort van Dolomiti Superski is het nu tijd voor zonnig skiën. Met de Dolomiti Spring Days tot 22 maart 2025 hebben skiërs een schot in de roos: bij de aankoop van een 3-daagse skipas krijgen ze één extra dag gratis – en in Hotel Badia Hill geldt 7=6.
Wandelen en fietsen in de Dolomieten
Na het winterseizoen en een korte adempauze voor het Badia Hill-team opent het hotel op 6 juni 2025 opnieuw zijn deuren en presenteert het zich als een paradijs voor actieve vakantiegangers. Dan breekt de ideale tijd aan voor wandelingen. Fietsers genieten van afwisselende routes, variërend van zachte dalpaden tot uitdagende bergtrajecten. Wie nu voor juni boekt, profiteert van een vroegboekkorting van 10 procent.

Culinair genot dat inspireert
Wie Badia Hill kent, weet: hier draait alles om uitmuntende gastronomie. De liefde voor genieten is overal aanwezig, en de voortreffelijke keuken maakt dit hotel tot een echte gourmetbestemming. Met de wisseling van de seizoenen vindt ook verse inspiratie zijn weg naar de sterrenwaardige keuken. De chefs laten zich inspireren door de eerste warme zonnestralen en creëren nieuwe meesterwerken die frisheid, verfijning en topkwaliteit combineren. Elk gerecht is een ode aan de lente, zorgvuldig samengesteld met de beste seizoensproducten. Het culinaire aanbod neemt gasten mee op een smaakvolle reis, waarbij elke hap een verhaal vertelt van passie en perfectie.

Het gastronomisch restaurant Porcino & het Bistro Badia Hill
Het hart van de culinaire beleving in Badia Hill is het gastronomisch restaurant "Porcino", waar chef-kok Marco Verginer met zijn creatieve flair exquise menu's tovert. Ook hier zetten zomerse aroma's de toon voor een frisse start van het nieuwe seizoen.
Het Bistro Badia Hill verwent gasten met voorjaarsgerechten – van huisgemaakte cavatelli met schelpdieren tot een verfrissende citroensorbet met zelfgemaakte limoncello. De zorgvuldig geselecteerde wijnkaart, samengesteld door sommelier Michaela Mair, vormt de perfecte aanvulling op de culinaire hoogstandjes en nodigt uit tot genietmomenten op het zonnige hotelterras.
Voorjaarsontspanning & panoramisch uitzicht
In de exclusieve spa van Badia Hill komt ontspanning samen met een adembenemend panorama. Terwijl het rooftop-zwembad met een spectaculair 360-graden uitzicht uitnodigt om te blijven genieten, zorgen de Finse whisky-sauna, de bio-sauna en het stoombad voor diepgaande ontspanning. De warme zonnestralen en de heldere berglucht maken elk bezoek tot een verkwikkende ervaring. Gasten kunnen tot rust komen in de knusse relaxzones, zich laten omringen door zachte wellnessklanken en de harmonieuze combinatie van natuur en luxe ten volle beleven.
Een bijzonder hoogtepunt is de outdoor-lounge, waar gasten na een ontspannende spa-ervaring met een kopje kruidenthee of een sprankelende voorjaarscocktail de indrukwekkende bergwereld in zich kunnen opnemen. De spa-bar verwent met creatieve verfrissingen en heerlijke snacks – perfect voor een ontspannen lentedag. Verkwikkende massages met geurige Alpenkruidenoliën en verfrissende gezichtsbehandelingen maken het spa-aanbod compleet en laten lichaam en geest helemaal opbloeien.
Badia Hill – Genieten en ontspannen te midden van de natuur
Of het nu gaat om voorjaarsskiën of genieten van de vroege zomer – Badia Hill nodigt uit om de mooiste kanten van de Dolomieten te ontdekken (geopend tot 22.03.25 en vanaf 06.06.25).
3.587 tekens
Afdruk honorariumvrij,
graag een bewijsexemplaar!
	Weitere Informationen:

Hotel Badia Hill
I-39036 Abtei/Badia, Strada Damez 2A
Tel.: +39 0471 1808 060
E-Mail: info@badiahill.com
www.badiahill.com

	Media Kommunikationsservice GmbH

PR-Agentur für Tourismus

A-5020 Salzburg, Auerspergstraße 42
Tel.: +43/(0)662/87 53 68-127

E-Mail: office@mk-salzburg.at
www.mk-salzburg.at





[image: image1.png]